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DI VICINO FORNI

EXCELLENT QUALITY ITALIAN PIZZA OVENS







					

				



					
						

“Per fare un’ottima pizza serve soprattutto un ottimo forno”


Ci occupiamo della progettazione e della costruzione di forni per pizzerie, a legna, a gas o con impianto misto legna/gas. I nostri forni sono costruiti artigianalmente senza l’impiego di nessun prefabbricato e secondo l’antica tradizione napoletana. I forni di nostra produzione sono certificati UL per gli USA, una certificazione che garantisce qualità, sicurezza e alti standard produttivi.


forni a legna per fare la pizza




SCOPRI LA NOSTRA AZIENDA



					

				



					
						




					

				

					
						

Linea Luxury


I nostri Forni dal Design personalizzato. Nulla e’ lasciato al caso, i forni della linea Luxury possono essere costruiti con tutte le personalizzazioni e fantasie possibili, senza mai tralasciare la qualita’ che li distingue


VAI ALLA LINEA LUXURY



					

				

					
						


					

				

					
						






					

				



					
						La singolare originalita’ della nostra Azienda sta nel fatto che si sia voluto collocare ai 4 elementi naturali ossia l’acqua, la terra, il fuoco e l’aria ed un quinto elemento: l’arte; facilmente ritrovabile sui nostri forni esclusivi …





					

				



					
						


					

				

					
						



Linea Basic


I forni adatti a tutte le esigenze! Un mix di ampiezza e resistenza, adatti alla cottura di qualsiasi cosa. Prestiamo attenzione ad ogni singolo particolare, dalla scelta dei materiali ai metodi artigianali di costruzione.


VAI ALLA LINEA BASIC



					

				

					
						


					

				

					
						






					

				



					
						La consolidata esperienza permette all’azienda di rispondere alle esigenze particolari di ogni cliente fornendo a ciascuno un prodotto efficiente dalle elevate potenzialità produttive, con la massima efficienza, consumi ridotti e mantenendo alti gli standard qualitativi.





					

				



					
						


					

				

					
						



Linea Vesuvio


I forni della Linea Vesuvio presentano un design particolare, un omaggio al gigante buono, il Vulcano Vesuvio simbolo della città di Napoli 


VAI ALLA LINEA VESUVIO



					

				

					
						


					

				

					
						






					

				



					
						(Argilla, sabbia, vermiculite, mattoni artigianali, cementi refrattari) alle forme (volta, cappa, bocca del forno), scelta dei materiali isolanti, arrivando man mano alla decorazione e personalizzazione scelta dal cliente. Ogni nostro forno è realizzato a mano secondo le antiche tradizioni, da artigiani napoletani e impreziositi da artisti, rendendo ogni forno un pezzo unico e non replicabile





					

				



					
						




					

				

					
						Optionals 


Optional e articoli di design completamente dipinti a mano da abili artigiani che rendono unico ed inimitabile ogni dipinto. Le mensole resistono ad elevate temperature che possono raggiungere anche i 1000°-1200°


ACCESSORI & OPTIONAL



					

				

					
						


					

				

					
						




					

				



					
						








					

				



					
						


					

				

					
						


					

				

					
						Collaborazioni con scultori e artisti


Collaboriamo costantemente con artisti e scultori per dare un tocco artistico di classe per i nostri forni. Nulla è lasciato al caso, i forni a legna Di Vicino possono essere costruiti con tutte le personalizzazioni e fantasie possibili, senza mai tralasciare la qualità che li distingue.





					

				

					
						


					

				

					
							


	


	


	


	


	


	


	


	


	


	


	










					

				



					
						


DI VICINO FORNI NEL MONDO


VISUALIZZA MAPPA





					

				



					
						


RÉFÉRENCE POUR LA FRANCE



Antonio Rega

Mètre Pizzaiolo Napolitaine

Fondateur de la Pizzeria L Italiano Véro Lyon Ambassadeur de la cuisine italienne


TEL: +33 7 58 07 66 72


Mail: aregadivicinofornifrance@gmail.com
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